
OENOSENS

Foire aux vins
d'automne

du 6 au 21septembre 2025



VINS BLANCS

IGP Vaucluse      «     le petit martin     »Viognier 2024
Domaine martin- Travaillan(84)

 7,50 €
Arômes de verveine et de tilleul. Vin gourmand avec une belle typicité de cépage. A boire à l'apéritif, avec

des crustacés ou un poisson grillé.
-----------

Visan-Côtes du Rhône villages «     palomino     » 2024
 Domaine de lucéna- visan(84)

8,50 €
Nez intense d'agrumes et de fruits secs .Bouche ronde sur des notes de fruits à chair blanche. Idéal pour

l'apéritif , les plateaux de fruits de mer
----------

IGP Vaucluse «     K     » 2024
Domaine du Clos de Garaud

8,50 €
Des arômes de fruits exotiques ananas et mangue, souplesse et fraîcheur en bouche avec un goût de citron,

pour un apéritif réussi.
Fruits de mer, Crustacés, Poissons grillés

----------

Macon Fuissé 2023
Domaine romanin- fuissé(71)

12,00 €
D’un jaune clair aux reflets verts, le Mâcon-Fuissé Domaine Romanin a un nez très aromatique avec des

senteurs de fleurs d’acacia, d’aubépine et de pamplemousse. 

Apéritif, poissons, fromages de chèvre
----------

Saint Véran 2024
Domaine Didier Poitevin – Saint Amour (69)

13,00 €
Vin aux reflets d’or vert où se mêlent des parfums floraux, de fruits mûrs alliés à un peu de minéralité.

Apéritif, poissons grillés, fromages de chêvre
----------

Côtes de Gascogne doux «     Tendresse     »2023
Domaine Tastet -Cazaubon (32)

7,00 €
C’est un vin fin, elegant et tres type, bien equilibre entre l’acidite, le fruite et les

aromes du cepage. Il est puissant et rond. La recolte du raisin est effectuee en surmaturite
Apéritif, fois gras, déssert



VINS rouges

Côtes du Rhône «     Criollo     » 2024
Domaine de Lucéna – Visan (84)

7,00 €
Bouche ronde, belle structure avec des tanins à l'attaque granuleuse (encore jeunes) Finale sur une note

poivrée.
Viandes grillées, râbles de lapin

----------

Côtes du Ventoux     «     K     » 2023
Domaine du Clos de Garaud – Caromb (84)

8,50 €
A la robe rubis profond et aux arômes de fruits rouges, mûres, cassis, une agréable souplesse accompagnée

d'une note d'épice en fin de bouche.
Tapas, Fromages, Desserts aux fruits rouges

----------

Côtes du Ventoux «     1560     » 2022
Domaine du Clos de Garaud – Caromb (84)

18,00 €

D'un rouge profond, arômes de chocolat et pain grillé, avec en bouche un goût puissant aux nuances de
cacao légèrement boisé qui parfait sa noblesse. Un vin racé, à l'image d'un terroir d'exception.

Viandes rouges en sauce, Gibiers, Daube de taureau, Fromages

----------

IGP Vaucluse «     Leluza     » 2023
Domaine du Clos de Garaud – Caromb (84)

15,00 €

D'un rouge intense au reflet violet parsemé d'arômes d'épices, vanille, muscade et réglisse, une bouche suave
dévoile des tanins

légèrement vanillés, la marque d'un vin distingué qui n'a pas fini d'agréablement vous surprendre.

Charcuteries, viandes blanches et rouges, fromages, désserts au chocolat

Visan-Côtes du Rhone villages «     passo fino     » 2021
 domaine de lucéna- visan(84)

8,50 €

Nez fruité avec des notes de cassis, de grillé et de fruits rouges confiturés
plats en sauces et gibiers à plumes



Plan de Dieu – Cotes du Rhône villages 2022
Domaine Martin – Travaillan (84)

9,50 €
Cépages : Grenache, Syrah, Mourvèdre. Concentration de fruits rouges avec des tanins ronds et soyeux.

Viandes rouges et gibiers

-----------

Visan-Côtes du Rhone villages «     Frison     » 2018
 Domaine de lucéna- visan(84)

16,00 €
Elevage en barrique de deux vins pendant 24 mois. Le nez intense s’ouvre sur l’élégance d’un mélange de
fruits rouges aux notes grillées. En bouche, de l’ampleur, des tanins soyeux sont présents, sur une finale

longue et fruitée.
Magret de canard, gibier

----------

Vacqueyras Domaine du grand Montmirail 2022
YVES Chéron-vacqueyras(84)

14,50 €
Notes de fruits noirs,de mures et de garrigue avec une structure puissante et une bonne persistence en

bouche
viandes rouges et gibiers

----------

Crozes Hermitage Domaine Michel Poinard     2023
Michel poinard-mercurol(26)

14,50 €
Structure élégante, tanins fins et soyeux.Equilibre harmonieux entre les différents arômes de fruits rouges .

Côtes d'agneau, volailles

----------

Rasteau Domaine Martin 2022
Domaine Martin – Travaillan- (84)

11,50 €
Puissant avec une robe profonde, ce vin aux arômes d’épices et de fruits rouges a une très belle longueur en

bouche 
Viandes rouges, fromages affinés



Côtes de brouilly     «     Chardignon» 2023
Domaine Guillaume Duvernay- Quincié (69)

10,50 €
 Arômes de mûres et de cassis, une bouche suave, ronde et structurée, avec une minéralité légère

 Gibier, viandes rouges, fromages

Chénas 2023
Domaine des vieilles caves- Chénas (69)

Jérôme Janodet
10,50 €

 Elevage en fûts de chêne de plusieurs vins durant 12 mois
Notes de petits fruits noirs, pivoine et tanins fondus  

Charcuterie, viandes rôties,  gibier , fromages. 

                                                                           ----------

Chiroubles 2023
Domaine Rémi Passot – Chiroubles (69)

10,50 €
Arômes à dominantes florales de violette, d'iris, de muguet et de pivoine.

Charcuteries ,poissons, fromages

Moulin à vent 2023
Domaine des vieilles cves – Chénas (69)

Jérôme Janodet
11,00 €

Robe soutenue, arôme torréfiés et fruits noirs. Vin avec une belle longueur enrobée.

Se déguste à toutes les occasions, en accompagnement des plats de viandes rouges, blanches, grillées ou
cuisinées 

-----------

Saint Amour 2023
Domaine Didier Poitevin -St Amour (69)

9,00 €
Cette cuvée se pare d’une robe rubis intense, d’un nez complexe et séduisant qui mêle des arômes de fruits

rouges avec des notes florales de violette et d’iris.
Viandes blanches, gibier à plumes,petit salé aux lentilles



bon de commande

Viognier le petit martin Domaine Martin 7,50 €

Visan  blanc palomino Domaine Lucéna 8,50 €

IGP Vaucluse K blanc Clos de Garaud 8,50 €

Macon Fuissé Domaine Romanin 12,00 €

Saint Véran Domaine Didier Poitevin 13,00 €

Côtes de Gascogne Domaine Tastet 7,00 €

Côtes du Rhône Criollo Domaine Lucéna 7,00 €

Côtes du Ventoux « K » Clos de Garaud 8,50 €

Côtes du Ventoux « 1560 » Clos de Garaud 18,00 €

IGP Vaucluse « Léluza » Clos de Garaud 15,00 €

Visan rouge Domaine de Lucéna 8,50 €

Plan de Dieu Domaine Martin 9,50 €

Visan rouge « Frison » Domaine Lucéna 16,00 €

Vacqueyras Domaine du grand Montmirail 14,50 €

Crozes Hermitage Domaine Poinard 14,50 €

Rasteau Domaine Martin 11,50 €

Côtes de Brouilly Domaine Duvernay 10,50 €

Chénas Domaine des vieilles caves 10,50 €

Chiroubles Domaine Passot 10,50 €

Moulin à vent Domaine des vieilles caves 11,00 €

Saint Amour Domaine Poitevin 11,50 €

Oenosens/dominique rosier
974 chemin de graves

69400 pouilly le monial
06 24.84.41.63

d.rosier69400@gmail.com
http://oenosens.webnode.fr
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